
Spaghetti alla carbonara

Hana & Bruna, 7.b



Ingredienti:

• olio

• 2 uova

• pancetta

• formaggio

• pepe e sale



Preparazione:

• metti l'acqua in una
pentola e la fai bollire



Preparazione:

• quando l'acqua bolle, 
inizia a cuocere gli 
spaghetti



Preparazione di uova e 
formaggio: 
Sbattete le uova, il sale e il formaggio



Preparazione:

• scola gli spaghetti cotti

(di solito gli spaghetti 
vengono cotti tra i 7 e i
12 minuti)



Preparazione:

• Mescola delicatamente
gli spaghetti cotti, le
uova e il formaggio con 
un filo d'olio d'oliva in 
una padella



Preparazione:

• in un'altra padella, fate 
rosolare la pancetta 
finché non diventa 
dorata e croccante



Preparazione:

• infine, mescola tutto, 
aggiungi il formaggio a 
piacere e un po' di pepe



Buon appetito!
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